| FONOR

THE PLACE TO LIVE

Un hotel 4 étoileshautde gamme, organisé autour d'uneterrasse a ciel ouvert avec desfacadesdu
18"siécle, inscrites au titre des monuments historiques ou dialoguent patrimoine et modernité.
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Décorés dans l'esprit chaleureux d'un salon privé et équipés de matériel de pointe, ces espaces
s'adaptent a tous vos formats. Pour vos réeunions, journées de travail et réceptions, un espace
modulable de 123m? peut accueillir jusqu'a 90 invités.

Dans un cadre confidentiel et raffiné, nos salles lumineuses, invitent a la sérénité et a la
concentration. Ouvertes sur la majestueuse cour intérieure, des cocktails et des instants
gourmands peuvent étre imaginés. Une de nos salles bénéficie d'une terrasse privative.

ldéales pour vos réunions, séminaires ou moments privilégiés, elles allient confort, discrétion
et élégance au cceur de la ville.

DIMENSIONS CAPACITES
SALLE SU(R;QCE LON(GN';J)EUR LAF:SI;EUR HA[({:;EUR THEATRE CLASSE STYLE U BOARD-ROOM COCKTAIL
AUGUSTE (1) 4155 m? 99 4 2,72 25 20 20 14 25
LOUISE (2) 36,86 Mm? 8 4.4 2,72 25 16 16 14 15
HONORE (3) 4521 m? 8,5 4,6 2,72 30 16 16 14 25
JOSEPHINE 60,70 m? 10,25 5,80 2,84 50 20 25 20 50
SALLE 1+ 2 78,41 m? 17,9 42 2,72 50 40 30 30 50
SALLE2+3 82,07 m? 16,5 4.5 2,72 50 32 30 25 50
SALLET1+2+3 123,62 m? 26,4 4.3 2,72 90 48 - - 100
Wi Equipement audio-visuel : Paperboard

Ecran - Vidéoprojecteur - Sonorisation Carnet - Stylo



Un service délicat, signé par une équipe passionnée.

Au LEONOR, la cuisine rayonne grace a la complicité du duo doublement étoilé Nicolas
Stamm-Corby et Serge Schaal, de La Fourchette des Ducs a Obernai.

Entourés des chefs exécutifs Axelle et Mathias Stelter et du patissier Marcel Pignolet, ils
unissent leurs talents pour offrir une expérience culinaire généreuse et raffinée.

Dans l'assiette : finesse, harmonie et le plaisir de partager une cuisine d’'exception.

Pause matin et apres-midi

Cocktail déjeunatoire et dinatoire
de 20 a 120 personnes

Déjeuner et diner assis jusqu'a 90 personnes
avec possibilité de privatiser un espace

jusqu'a 14 personnes

Show coocking, table de partage, privatisation




LA DESTINATION

|déalement situé au coeur de la ville, 'hétel LEONOR offre un accés privilégié aux principaux
centres d'intérét, dans une ville qui conjugue dynamisme européen, richesse culturelle

et gastronomique — un cadre idéal pour favoriser les échanges professionnels lors d'un
seminaire.

Nos suggestions d'activités en Alsace

Visite de la Cathédrale - Apéritif sur les quais ou au bord d'un bateau sur 'l
Dégustations de vins - Visite des chateaux

Visite de Strasbourg et de son patrimoine - Route desvins

Diner dans une winstub - Villages typiques alsaciens et anciennes abbayes

Villes thermales (50km)

Stations de ski des Vosges
Europapark (50km)

Hotel engage

.‘ Labélisé Clef Verte, le LEONOR s'engage pour un art de recevoir plus responsable, en

‘ sensibilisant équipes et clients a la gestion de 'eau, de I'énergie, au tri, au bien-étre,

aux achats durables, et bien plus encore...
Clef Verte

ACCES A I'HOTEL

VENIR A STRASBOURG :

Gare centrale TGV :5 min/1km

Frontiére allemande : 15 min /6 km
Aéroport Strasbourg-Entzheim : 20 min /16 km
Aéroport Karlsruhe-Baden : 50 min / 60 km
EuroAirport Bale-Mulhouse : 1Th15 /130 km

Margot Muff-Massin

DEPUIS D'AUTRES VILLES:  ACCES TGV : Responsable Séminaires

Paris : 4h25/ 480 km Paris: 1h48 ,

Lyon : 4h30/ 485 km Francfort : ThSO 11 rue de la nuée bleue - 67000 Strasbourg
Francfort : 2h10 /215 km Lyon : 3h42 +33 (0)3 67 29 29 33
;Efé%arzthishfgz/c;i?nkm seminaire@leonor-hotel.com

LEONOR HOTEL

1 rue de la Nuée Bleue 67000 Strasbourg - +33 (0)3 67 29 29 29 - accueil@leonor-hotel.com - www.leonor-hotel.com - f @ @leonorhotel
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