
Menu de Noël

Tartelette au Saumon
Caviar de Hareng fumé & Raifort

Médaillon de Foie gras de Canard mi-cuit
Chutney de vin chaud & Brioche maison

Noix de Saint-Jacques croustillante
Textures de Topinambour & Truffe

Suprême de Chapon en ballotine
Raviole à la Courge & Châtaigne, écume de Noisette grillée 

Fraîcheur Pistache, Agrumes & Miel

La Poire aux Épices douces
Safran d’Alsace & Chocolat 

Les Mignardises du LÉONOR

230 € par personne, accord mets et vins inclus. 
Notre menu unique ne pourra être adapté aux restrictions alimentaires ou intolérances.

Nous vous accueillerons dès 19h30 pour un service à 20h00.
Afin de confirmer votre réservation, un lien de paiement vous sera envoyé par e-mail 

correspondant à somme totale du menu, annulable jusqu’à 7 jours avant la soirée. 



Menu de la Saint Sylvestre

Tartelette au Tourteau 
Pomme Granny Smith 

Carpaccio de Noix de Saint-Jacques 
Sarrasin, huile de Vanille & Salsifis 

Raviole de Foie Gras 
Écume Truffée & copeaux de Parmesan 

Saint-Pierre & Caviar 
Artichaut & Beurre Noisette 

Filet de Chevreuil en croûte de Noisette
Légumes racines, sauce Grand Veneur & salade pastorale 

Fraîcheur Litchi & Mangue 

Chocolat, Truffe noire & Noisette du Piémont 

Les Mignardises du LÉONOR

ANIMATION MUSICALE

285 € par personne, accord mets et vins inclus. 
Notre menu unique ne pourra être adapté aux restrictions alimentaires ou intolérances.

Nous vous accueillerons dès 19h30 pour un service à 20h00.
Afin de confirmer votre réservation, un lien de paiement vous sera envoyé par e-mail 

correspondant à somme totale du menu, annulable jusqu’à 7 jours avant la soirée. 


