CREATEURS CULINAIRES : NICOLAS STAMM-CORBY & SERGE SCHAAL

Crudo de Thon aux Agrumes, Avocat, Concombre & Herbes fraiches
Tomates de couleurs, Burratina, sorbet Basilic & Huile d'Olive
Poulpe grille, Gremolata & Aioli, salade de Fenouil

Vitello Tonnato au Citron & sauce crémeuse au Parmesan

Lieu Jaune de Ligne, Legumes confits & Arancini au Chorizo Ibérique
Risotto a la Courgette & au Citron confit, Parmesan
Garganelli & Gambas géante, Tomates cerises, Bisque légere & Basilic vc-

Tagliata de filet de Beceuf Charolais, Pignons de Pin, Rogquette & Panisses

Cote de Boauf
Frites de Patate Douce & condiment Chimichurri

Daurade entiere
Légumes du moment & Salade d'Herbes fraiches

Risotto au Parmesan Salade verte croquante
Légumes de saison Frites de Patate douce

Sélection de Fromages affinés

/ VG* Plats végétariens ou pouvant étre adaptés a un régime végétarien.
N'hésitez pas a nous faire part de vos restrictions alimentaires.
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10 /100 grs

38/ personne
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CHEFS EXECUTIFS : AXELLE & MATHIAS STELTER
CHEF PATISSIER : MARCEL PIGNOLET

Millefeuille aux Abricots & au Lait dAmande 14

Tartelette croustillante au Chocolat, Vanille & Noisette 14

Vacherin Cassis, Meringue craquante et creme glacée au Jasmin 14

12

La boule - 4

Chocolat

Vanille

Cafe

Fraise

Citron

Jamaican Mule, 15 cl 14

Strawberry Mule (sans alcool), 15 cl 12

Le Cocktail du moment 16

Verre de Minuty Rosé Prestige, 12 cl 12

Coupe de Champagne Veuve Clicquot, 12 cl 22

Nos prix s'entendent en euros, taxes et service inclus.
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.



