Foie-Gras de Canard mi-cuit & Chutney facon Baerawecka 28 €
Tartare de Truite d'Alsace, Espuma Bibeleskaes 21 €
Sashimi de Thon a la Mangue & a I'Avocat 23 €
CEuf Bio moelleux aux Champignons, Truffe & Parmesan VG* 22 €
Le Velouté du moment du Maréchal LEONOR VG* 18 €
Salade LEONOR au Poulet ou Crevettes Crispy - VG* (déjeuner uniquement) 23 €
Turbot, Chou-Fleur, Beurre Noisette & Citron de Menton 38 €
Noix de Saint Jacques croustillantes, Panais a la Vanille & Agrumes 36 €
Filet de Boeuf fagcon Rossini, Mousseline de Pomme de Terre a la Courge 42 €
Linguines a la Truffe et Creme de Parmesan VG* 38 €
Risotto aux Topinambours & Artichauts VG* 28 €
Plats de la poterie Siegfried Burger de Soufflenheim

Cote de Boeuf (a partir de 2 personnes) 10 € /100 Grs
Frites de Pommes de terre & Béarnaise

Bar servi entier (pour 2 personnes) 38 €/ par personne

Risotto et Beurre blanc

Mousseline Pomme de Terre & Courge Salade Verte Croquante
Légumes de saison Frites de Patate douce
Escalope de Foie-gras poélée Truffe fraiche rapée

Assiette de Fromages affinés & Chutney maison VG*

Le Baba au Rhum & aux Agrumes, Créme a la Vanille

La Pavlova a la Noix de Coco & aux Fruits Exotiques

Le Chocolat Praliné du LEONOR

Le Tiramisu, Praliné Noix de pécan & Noisettes Caramélisées, glace au Café

La Coupe de Glaces & Sorbets Chocolat - Vanille - Café - Praliné
Exotique - Citron - Yaourt - Mandarine

La Forét Noire du LEONOR, Chocolat Grand cru Guanaja
L'Entremets au Pain d'épices & a la Mandarine

La Torche aux Marrons & a la Vanille de Madagascar

La Tartelette au Citron meringuée

VG & VG* Plats végétariens ou pouvant étre adaptés a un régime végétarien.
N’hésitez pas a nous faire part de vos restrictions alimentaires.
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